
BRUNCH / SNACK
Παραδοσιακή κορκοσέλα με αυγό, 
τομάτα, ξερό κρεμμύδι και τυρί φέτα
Traditional korkosela with eggs, 
tomatoes, onions & feta cheese
Χωριάτικη ομελέτα με δροσερή 
εποχιακή σαλάτα
Greek omelet with fresh green seasonal 
salad
Katsaboo Scrambled με κρέμα τυριού, 
κοτόπουλο, γκρανα παντανο, τρούφα 
και σουσάμι 
Katsaboo Scrambled with cream cheese, 
chicken, grana Padano, truffle and 
sesame 
Greek madame με κρέμα ελληνικών 
τυριών, τομάτα, ζαμπόν, αυγό, 
σερβιρισμένο με δροσερή εποχιακή 
σαλάτα 
Greek madame with Greek creme 
cheese, tomato, ham, fried egg, served 
with fresh green seasonal salad
Αυγά μάτια με κρέμα τυριού, αβοκάντο 
πάνω σε τραγανό ψωμί
Fried eggs with cream cheese, avocado 
served on fried bread
Vegan σάντουιτς με κολοκυθάκι, 
πιπεριά, κρέμα μανιταριού, λιαστές 
ντομάτες και ξηρούς καρπούς
Vegan sandwich with zucchini, peppers, 
mushroom cream, sun-dried tomatoes 
and dried nuts
Club σάντουιτς με αβοκάντο, τομάτα, 
προσούτο, φιλέτο κοτόπουλο, τυρί 
έμενταλ και φρέσκες τηγανητές 
πατάτες
Club sandwich with avocado, tomato, 
prosciutto, chicken fillet, Emmental 
cheese and fried french potatoes
Μπρουσκέτα με κατσικίσιο τυρί, 
αβοκάντο, μέλι και σουσάμι
Bruschetta with goat’s cheese, avocado 
with honey and sesame
Μπρουσκέτα με καπνιστό σολομό, 
αγγουράκι, κρέμα τυριού, κάπαρη  
και τομπίκο 
Bruschetta with smoked salmon, 
cucumber, cheese cream, capers  
and brik



BURGERS
Μπέργκερ σε ψωμί ενεργού 
άνθρακα (black angus) με 
καραμελωμένα κρεμμύδια, τυρί, 
αυγό τηγανητό συνοδευόμενο από 
τηγανητές πατάτες. 
Burger on activated carbon bread 
with caramelized onions, fried egg, 
served with french fries

Μπέργκερ vegan με κιμά από 
beyond meat, άγρια ρόκα, τομάτα 
και vegan σως μουστάρδας 
συνοδευόμενο από τηγανητές 
πατάτες.
Vegan Burger with beyond meat, 
arugula, tomatoes, vegan mustard 
sauce served with french fries

ΠΊΤΣΕΣ/PIZZA
Χωριάτικη πίτσα με σάλτσα 
ντομάτας, φέτα, ελιές, κρεμμύδι, 
φρέσκα μικρά Σαντορινιά 
τοματάκια
Greek pizza with tomato sauce, feta 
cheese, olives, onions & fresh cherry 
tomatoes from Santorini

Μαργαρίτα με σάλτσα τομάτας, 
τυρί, φρέσκα Σαντορινιά τοματάκια 
Margherita with tomato sauce, 
cheese and fresh Santorinian cherry 
tomatoes

Σπέσιαλ με σάλτσα τομάτας, τυρί, 
ζαμπόν, μπέικον, πράσινη πιπεριά 
και τοματάκια Σαντορίνης 
Special, with tomato sauce, ham, 
cheese, bacon, green peppers and 
Santorinian cherry tomatoes

PANCAKES
Classic Pancakes με σιρόπι 
σφενδάμου & crumble μπισκότου
Classic Pancakes with maple syrup & 
crumble biscuit
Αλμυρό Pancake με χαλούμι, 
καπνιστή γαλοπούλα , τηγανητό αβγό, 
ολλανδεζ , δροσερή σαλάτα 
Greek Savory Pancake with halloumi 
cheese, smoked turkey, fried egg, 
hollandaise, fresh salad 
Oreo Pancakes με πραλίνα oreo, 
κρέμα φουντουκιού και φρούτα 
εποχής
Pancakes with oreo, hazelnut cream,  
and seasonal fruits 



ΣΑΛΆΤΕΣ/SALADS
Σαντορινιά Σαλάτα με χλωρό τυρί 
Σαντορίνης, ντοματίνι, κατσούνι 
κάπαρη, πιπεριά και κρεμμύδι 
σερβιρισμένο από παρθένο 
ελαιόλαδο
Santorinian salad with chloro Cheese 
from Santorini, cherry tomatoes, 
katsouni cucumbers, capers, peppers, 
onion served with virgin olive oil.

Summer salad μαρούλι, ρόκα, 
αβοκάντο, τοματάκι, μοτσαρέλα, 
προσούτο, αμύγδαλο και dressing 
πορτοκαλιού 
Summer salad with lettuce, arugula, 
avocado, cherry tomatoes, mozzarella, 
prosciutto, almonds and orange 
dressing

Ντάκος Σαντορινης με τριμμένο  
Ντοματάκι, κάπαρη,  φρέσκο 
ελαιόλαδο και μους από χλωροτυρι 
Dakos Santorini  with grated tomato, 
capers, fresh olive oil and chlorotyri 
mousse 

Πράσινη σαλάτα με βαλεριάνα, 
baby σπανάκι, κατσικίσιο τυρί, 
τραγανό κριτσίνι, παστελάκι, ρόδι , 
καβουρδισμένο σουσάμι, βινεγκρέτ 
με παλαιωμένο βαλσάμικο 
Σαντορίνης
Green Salad with Valeriana, baby 
spinach, goat cheese,crispy bread, 
pomegranate, roasted sesame seeds, 
pastel with aged balsamic vinaigrette 
from Santorini

Φρουτοσαλάτα
Fruitsalad



ΟΡΕΚΤΙΚΆ/APPETIZERS
Φάβα σαντορινης γλυκό 
παντρεμένη με ψιλοκομμένο 
ντοματάκι κάπαρη και 
καραμελωμένο κρεμμύδι
Sweet santorini fava married with 
chopped tomato, capers and 
caramelized onion.

Παραδοσιακή κορκοσέλα με αυγό, 
τομάτα, ξερό κρεμμύδι και τυρί φέτα
Traditional korkosela with eggs, 
tomatoes, onions & feta cheese

Γαρίδες Σαγανάκι, ντοματάκι 
σαντορινιο, χλωρό Σαντορινης, 
μπούκοβο, θυμάρι, μαϊντανό & ούζο
Shrimp Saganaki, Santorini tomato, 
Santorini "chloro" cheese, chilli 
flakes, thyme, parsley & ouzo

Μελιτζάνα Σαντορίνης στην 
σχάρα με μίγμα ελληνικών τυριών, 
σάλτσα τομάτας από τοματάκια 
Σαντορίνης αρωματισμένο με 
παλαιωμένο βαλσάμικο ροδιού
Grilled Santorinian eggplant with 
mix of Greek cheeses, tomato sauce 
from cheery Santorini tomatoes, 
flavored with aged balsamic 
pomegranate 

Κροστίνι φέτας με μαυροκούκι 
σουσάμι και θυμαρίσιο μέλι
Feta cheese crostini with black 
sesame & thyme honey
Τοματοκεφτέδες Σαντορίνης
με sauce γιαουρτιού  
με μαϊντανό & δυόσμο
Santorini tomato patties with 
yoghurt sauce, with parsley & mint
Κεφτεδάκια μπακαλιάρου με 
γλυκιά κρέμα σκόρδου 
Cod fish patties with sweet garlic 
cream
Ποικιλία τοπικών τυριών για 2 άτομα
Local cheese platter for 2 persons

Τηγανιτές Πατάτες
French Fries



ΠΆΣΤΑ & ΡΙΖΌΤΟ /
PASTA & RIZOTTO
Ριζότο με άρωμα Σαντορίνης 
με κολοκυθάκι, λιαστή τομάτα, 
πιπεριές, μελιτζάνα, φινόκιο και 
ζαφορά
Santorinian risotto with zucchini, sun-
dried tomatoes, peppers, eggplant 
and fennel flavored with saffron

Λιγκουίνι με φιλετάκια κοτόπουλο, 
φρέσκα μανιτάρια, λαχανικά 
Σαντορίνης αρωματισμένα με πάστα 
τρούφας
Linguine with chicken fillets, fresh 
mushrooms, seasonal Santorinian 
vegetables flavored with truffle paste

Γαριδομακαρονάδα με φρέσκια 
σάλτσα τομάτας Σαντορίνης φινόκιο 
χρωματιστές πιπεριές και μυρωδικά
Shrimp Linguine with fresh Santorini 
tomato sauce fennel colored peppers 
& herbs

Γιουβέτσι θαλασσινών με γαρίδες, 
μύδια, χτένια, καλαμάρι, κομμένο 
μεριπουα αρωματισμένο με ζαφορά
Seafood Giouvetsi with orso pasta, 
shrimps, mussels, scallops, calamari, 
meripua flavored with saffron

Αστακομακαρονάδα για 2 άτομα 
αστακός με φρέσκια σάλτσα 
τομάτας Σαντορινης, χρωματιστές 
πιπεριές, μυρωδικά και φινόκιο
Lobster Linguine for 2 persons with 
fresh Santorini tomato sauce, colored 
peppers and herbs and fennel

Αστακομακαρονάδα για 4 άτομα 
αστακός με φρέσκια σάλτσα 
τομάτας Σαντορίνης, χρωματιστές 
πιπεριές, μυρωδικά και φινόκιο
Lobster Linguine for 4 persons with 
fresh Santorini tomato sauce, colored 
peppers, herbs and fennel



ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ ΨΑΡΙΑ  /
SEA FOOD -FISH 
Καλαμάρι γεμιστό με τυριά 
Σαντορίνης, τομάτα και πιπεριά
Grilled calamari  stuffed with 
Santorinian cheeses, tomato and 
peppers

Πλοκάμι χταποδιού με ζεστή 
πατατοσαλάτα και ρόκα
Grilled octopus leg with warm 
potato salad and rocket

Τσιπούρα 600γρ με βραστά 
εποχιακά λαχανικά 
Sea bream 600gr with boiled 
seasonal vegetables 

Φαγκρί 600γρ με βραστά 
εποχιακά λαχανικά 
Red snapper 600gr with boiled 
seasonal vegetables 

Φιλέτο λαβράκι με χόρτα 
τσιγαριστά και ντοματάκι 
Σαντορίνης αρωματισμένο με 
μοσχολέμονο
Sea bass Fillet with grilled greens, 
Santorinian cherry tomatoes 
flavored with lemon balm 

ΚΡΈΑΤΑ / MEAT
"Greek Souvlaki’’ Σουβλάκι 
κοτόπουλο μαριναρισμένο με 
μοσχολεμονο, τζίντζερ,  
χρωματιστές πιπεριές, 
συνοδευόμενο με πουρέ πατάτας-
σελινόριζας & τρούφα και ψητά 
λαχανικά εποχής.
‘’Greek chicken Souvlaki’’ marinated 
with lime, ginger, colored peppers 
served with mashed potatoes with 
celery root and truffle and grilled 
seasonal vegetables. 

Ταλιάτα Μόσχου με πουρέ πατάτας 
σελινόριζας, τρούφα και δροσερή 
εποχιακή σαλάτα 
Beef tagliata with mashed potatoes 
with celery root, truffle and fresh 
green seasonal salad

Rib eye με πουρέ πατάτας, 
σελινόριζας & τρούφα
Rib-eye steak with mashed potatoes 
with celery root and truffle 

Tomahawk 
*Ask the waiter



ΓΛΥΚΆ/DESSERTS
Katsaboo delight
Χειροποίητο παγωτό εκμέκ με 
καταΐφι, φυστίκι σαντορινιο, 
μαστίχα Χίου και μαχλέπι.
Handmade ice cream ecmec with 
kataifi, pistachio from santorini, Chios 
mastic and mahlepi.

Γαλακτομπούρεκο με κρέμα 
σιμιγδάλι, φύλλα καραμελωμένης 
σφολιάτας συνοδευόμενο με παγωτό
‘’Galaktompoureko’’ Traditional Greek 
semolina cream with caramelized puff 
pastry leaves accompanied with ice cream

Cheesecake με ελληνική κρέμα 
τυριών σερβίρετε με φρέσκια 
μαρμελάδα από σύκα Σαντορίνης
Cheesecake with Greek cheese 
cream serve with fresh jam from 
Santorini figs

Μους σοκολάτας με crumble 
μπισκότο 
Chocolate mousse with crumble 
biscuits

Vegan Mousse


